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PROGRAMA

Tema 1. El choque cultural de los estudiantes extranjeros en EspaA+a.

Tema 2. GeografAa, poblaciA3n y sociedad: La diversidad espaA=ola: lenguas, culturas y paisajes.

Tema 3. El espacio pA2blico y el privado: la calle, la familia y el hogar. Las mujeres. Los movimientos sociales.

Tema 4. Trabajo, ocio y educaciA3n. La vida nocturna. El fA2tbol como elemento identitario.

Tema 5. EspaA=a vy la religiA3n: ReligiA3n y cultura. EvoluciA3n de las prAicticas religiosas en EspaA+a. Catolicismo y diversidad

religiosa.

Tema 6. Las Fiestas y la gastronomAa: Las funciones de las fiestas en la modernidad. Las corridas de toros y otros
espectAiculos taurinos. La fiesta de las fallas. La variedad de la gastronomAa espaA=+ola.

Tema 7. MAS%sica y cultura de masas: La mA@2sica folk y los gA©neros musicales masivos.

Tema 8. La literatura espaA=ola del siglo XX-XXI.

Tema 9. El cine espaA=+ol del siglo XX-XXI.

Tema 1. Estudiar el presente: cronologAa,_probIemas, retos. )
Tema 2. Un mundo de bloques: Guerra FrAa Global y construcciA®n del Estado de Bienestar.
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Tema 3. Ampliando el concepto de libertad: la lucha por los derechos civiles de afroamericanos, mujeres y colectivos

LGTB.

Tema 4. La emancipaciA3n de las periferias: descolonizaciA3n y surgimiento del Tercer Mundo.
Tema 5. AmA®©rica Latina: de las nuevas dictaduras a los Nuevos Movimientos Sociales.

Tema 6. Las conquistas sociales en peligro: de la crisis de 1973 a la de 2008.

Tema 7. El fin del mundo bipolar: colapso de la URSS y nuevo orden internacional en el siglo XXI.
Tema 8. El mundo hoy: globalizaciA3n, migraciones, nuevos conflictos y emergencia ambien
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Tema 1. Marco TeArico y Conceptual del Desarrollo Local.

a) GlobalizaciA3n y el ascenso del enfoque desarrollo local del desarrollo.

Tema 2. Las bases teA3ricas del desarrollo local.

a) Condiciones para el Desarrollo Local.

Tema 3. La formaciA3n de redes. La importancia del Capital Social.

Tema 4. La innovaciA3n como palanca para el desarrollo local.

Tema 5. Instituciones y gobernanza para el desarrollo local.

Tema 6. La cultura empresarial como motor de desarrollo.

Tema 7. Desarrollo local y sostenibilidad.

Tema 8. La polAtica para el desarrollo local. La planificaciA3n estratA©gica del desarrollo.
Tema 9. Liderazgo y toma de decisiones en el entorno local. IntervenciA®n sobre mercado de trabajo local: yacimientos de
empleo, creaciA3n de empresas y acompaAzamiento a promotores.

Tema 10. IntegraciA3n de colectivos en riesgo de exclusiA3n.

Tema 11. Comercio y desarrollo local.

Tema 1. Valores, principios cooperativos y economAa social.

Tema 2. Las instituciones de la economAa social en EspaAzxa.

a) Entidades de la economAa social espaA=*ola clasificadas por sectores institucionales.
Tema 3. La evoluciA3n de la economAa social.

Tema 4. La economAa social en las modernas economAas de mercado.

a) Funciones econA3micas de la economAa social.

Tema 5. PolAticas dirigidas a la economAa social.

Tema 6. Democracia, eficacia de la polAtica econA®mica y reforma polAtica.

Tema 7. Los componentes de la economAa social cooperativos, mutualidades, asociaciones, sociedades laborales.
Tema 8. La empresa cooperativa. Estructura socio-econA3mica.

Tema 9. ParticipaciA3n y democracia en las empresas cooperativas.

Tema 10. La EconomAa Social y su impacto en el desarrollo local.

Tema 1. IntroducciA3n: el papel del turismo en el desarrollo econA3mico territorial.

Tema 2. Los recursos territoriales turAsticos en los procesos de planificaciA®n local.

Tema 3. El producto turAstico.

Tema 4. Desarrollo local y turismo.

Tema 5. Importancia de la gestiA3n sostenible de los recursos territoriales turAsticos para el desarrollo local.

Tema 1. Base teArica del emprendimiento de la actividad turAstica.

Tema 2. La innovaciA3n empresarial en EspaA+a.

Tema 3. Estudio integral del territorio, cA*mo detectar una oportunidad de negocio.

Tema 4. Los agentes que intervienen en el impulso a la creaciA3n de empresas turAsticas. AcompaA+amiento a
emprendedores.

Tema 5. CA3mo diseA+ar y definir un modelo de negocio aplicado al turismo. BA2squeda de recursos econA3micos.
Tema 6. Modelos empresariales turAsticos en la Comunitat Valenciana, ejemplos de buenas y malas prAicticas.
Tema 7. Indicadores de A©xito empresarial.

Tema 8. Los sistemas de indicadores de sostenibilidad territorial.

Tema 9: El impacto socioeconA3mico que genera una empresa turAstica en el territorio.

Tema 1. El ser humano: las cuatro dimensiones.

Tema 2. MotivaciA3n: QUA© es la motivaciA3n y las teorAas motivacionales
Tema 3. El trabajo en equipo: habilidades a desarrollar.

Tema 4. ComunicaciA3n y cultura empresarial.

Tema 5. La DirecciA®n de Recursos Humanos.

Tema 6. PlanificaciA®n y anAilisis de puestos.

Tema 7. Reclutamiento, selecciA3n de personal y orientaciA3n.

Tema 8. FormaciA3n y desarrollo de carreras profesionales.

Tema 9. EvaluaciA3n del rendimiento.

Tema 10: La retribuciAn.

Tema 1. IntroducciA3n a la calidad en el sector turAstico

Tema 2. GestiA3n de la calidad en el sector turAstico

Tema 3. La calidad turAstica en EspaA+a

Tema 4. La mediciA3n de la calidad del servicio turAstico

Tema 5. Herramientas y estrategias para mejorar la calidad en el sector turAstico

Tema 1. El concepto de recurso como materia prima y su conexiA3n con lo turAstico

Tema 2. Las motivaciones y necesidades de visitante: evoluciA®n del ocio, del turismo y las nuevas miradas de la sociedad
actual.

Tema 3. El producto turAstico: conceptualizaciA3n, proceso de creaciA3n e impactos en el destino.

Tema 4. La experiencia turAstica como objetivo aspiracional: conceptualizaciA3n, tendencias y estratA©gicas en destinos
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Tema 5. Experiencias culturales: patrimonio material (Patrimonio de la Humanidad) e inmaterial (gastronomAa)
Tema 6. Experiencias naturales (espacios naturales protegidos y actividades de riesgo)
Tema 7. Experiencias Aloff the beaten trackAé: dark tourism

Tema 1.El material existente en una cocina profesional, su funcionamiento y su posterior limpieza. Las normas de
seguridad e higiene que se aplican al conjunto de la zona de trabajo.

Tema 2. PrAictica sobre las pre-elaboraciones de uso comA2n aplicables a la cocina tradicional espaA=ola.

Tema 3. Aprovechamiento y la correcta conservaciA3n de los alimentos.

Tema 4. Las tA©cnicas de limpieza, evisceraciA®n, descamado, desespinado y porcionamiento del pescado y de la carne,
clasificaciones y tipos.

Tema 5. AnAilisis de las tA©cnicas de reutilizaciA3n de gA©neros, su recuperaciA3n y los procesos de regeneraciA3n en
preelaboraciones.

Tema 6. La manipulaciA3n de las materias primas. La elaboraciA3n de platos de carAicter tradicional.

RealizaciA3n de un trabajo personal del/la alumno/alumna relacionado con alguna de las materias
teAsricas o prAicticas del Master en el que demuestre que es capaz de aplicar correctamente los
conocimientos y tA©cnicas aprendidos y presentar sus resultados de modo adecuado tanto en forma
escrita como oral.

La asignatura TRABAJO FIN DE MASTER pretende:

- que los/las alumnos/as apliquen los conocimientos adquiridos y demuestren la madurez conseguida en
el proceso de aprendizaje.

PROFESSORAT

RaA2l Abeledo Sanchis

Profesor/a Permanente Laboral PPL. Departament d'Economia Aplicada. Universitat de ValA"ncia
Vicente Benlloch Aparisi

Consultor

Indira Betancourt LA3pez

Consultora

Estela de las Morenas Albert

TA©cnica ConsultorAa TurAstica (Mayorista de Viajes)

Joan Manuel del AlcA zar i Garrido

CatedrAitico/a de Universidad. Departament d'HistA2ria Moderna i ContemporA nia. Universitat de ValA ncia
AdriAin Ferrandis MartAnez

Contratado/a Doctor/a. Departament de Geografia. Universitat de ValA ncia

JosA© Salvador MartAnez SansA3

TA©cnico Agencia de Desarrollo Local

Guillermo Mateu Bartolome

Ayudante/a Doctor/a. Departament de Comptabilitat. Universitat de ValA ncia

Olatz MegAa Segarra
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Mar Riera Spiegelhalder

Prfesora / Consultora - Universidad Europea

JosA© Vicente SAinchez Cabrera

Profesor/a Asociado de Universidad. Departament de Geografia. Universitat de ValA"ncia
Vicente JesA2s SanjuAin Raimundo

Director Admisiones. International Hotel Management Gastronomy School (IHMGS)
Itziar VaA+A:3 de Urquijo

Investigadora / Consultora
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