
MÃ ster de FormaciÃ³ Permanent en Desenvolupament, Turisme i Cultura

Espanyola. 1a EdiciÃ³.

Codi: 24231030

DADES GENERALS  

Curs acadÃ¨mic Curs 2024/2025

Tipus de curs MÃ ster de FormaciÃ³ Permanent

Nombre de crÃ¨dits 60,00 CrÃ¨dits ECTS

MatrÃcula 0 euros (import preu pÃºblic)

Requisits d'accÃ©s

Modalitat Semipresencial

Lloc d'imparticiÃ³ IIDL-UV y Aulas Ajuntament de Cullera

Horari

DirecciÃ³

Organitzador

ColÂ·laborador Institut Interuniversitari de Desenvolupament Local. IIDL / International Hotel Management

Gastronomy School (IHMGS)

DirecciÃ³ Joan Manuel del AlcÃ zar i Garrido

CatedrÃ¡tico/a de Universidad. Departament d'HistÃ²ria Moderna i ContemporÃ nia. Universitat de

ValÃ¨ncia

AdriÃ¡n Ferrandis MartÃnez

Contratado/a Doctor/a. Departament de Geografia. Universitat de ValÃ¨ncia

Terminis

PreinscripciÃ³ al curs Fins a 07/10/2024

Data inici Octubre 2024

Data fi Juliol 2025

MÃ©s informaciÃ³

TelÃ¨fon 961 603 000

E-mail informacio@adeituv.es

PROGRAMA

Tema 1. El choque cultural de los estudiantes extranjeros en EspaÃ±a.

Tema 2. GeografÃa, poblaciÃ³n y sociedad: La diversidad espaÃ±ola: lenguas, culturas y paisajes.

Tema 3. El espacio pÃºblico y el privado: la calle, la familia y el hogar. Las mujeres. Los movimientos sociales.

Tema 4. Trabajo, ocio y educaciÃ³n. La vida nocturna. El fÃºtbol como elemento identitario.

Tema 5. EspaÃ±a y la religiÃ³n: ReligiÃ³n y cultura. EvoluciÃ³n de las prÃ¡cticas religiosas en EspaÃ±a. Catolicismo y diversidad

religiosa.

Tema 6. Las Fiestas y la gastronomÃa: Las funciones de las fiestas en la modernidad. Las corridas de toros y otros

espectÃ¡culos taurinos. La fiesta de las fallas. La variedad de la gastronomÃa espaÃ±ola.

Tema 7. MÃºsica y cultura de masas: La mÃºsica folk y los gÃ©neros musicales masivos.

Tema 8. La literatura espaÃ±ola del siglo XX-XXI.

Tema 9. El cine espaÃ±ol del siglo XX-XXI.

Tema 1. Estudiar el presente: cronologÃa, problemas, retos.

Tema 2. Un mundo de bloques: Guerra FrÃa Global y construcciÃ³n del Estado de Bienestar.

MEMORIA DE TÃ�TLOS PROPIS DE POSTGRAU CURS

2021/2022

21

Tema 3. Ampliando el concepto de libertad: la lucha por los derechos civiles de afroamericanos, mujeres y colectivos

LGTB.

Tema 4. La emancipaciÃ³n de las periferias: descolonizaciÃ³n y surgimiento del Tercer Mundo.

Tema 5. AmÃ©rica Latina: de las nuevas dictaduras a los Nuevos Movimientos Sociales.

Tema 6. Las conquistas sociales en peligro: de la crisis de 1973 a la de 2008.

Tema 7. El fin del mundo bipolar: colapso de la URSS y nuevo orden internacional en el siglo XXI.

Tema 8. El mundo hoy: globalizaciÃ³n, migraciones, nuevos conflictos y emergencia ambien
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Tema 1. Marco TeÃ³rico y Conceptual del Desarrollo Local.

a) GlobalizaciÃ³n y el ascenso del enfoque desarrollo local del desarrollo.

Tema 2. Las bases teÃ³ricas del desarrollo local.

a) Condiciones para el Desarrollo Local.

Tema 3. La formaciÃ³n de redes. La importancia del Capital Social.

Tema 4. La innovaciÃ³n como palanca para el desarrollo local.

Tema 5. Instituciones y gobernanza para el desarrollo local.

Tema 6. La cultura empresarial como motor de desarrollo.

Tema 7. Desarrollo local y sostenibilidad.

Tema 8. La polÃtica para el desarrollo local. La planificaciÃ³n estratÃ©gica del desarrollo.

Tema 9. Liderazgo y toma de decisiones en el entorno local. IntervenciÃ³n sobre mercado de trabajo local: yacimientos de

empleo, creaciÃ³n de empresas y acompaÃ±amiento a promotores.

Tema 10. IntegraciÃ³n de colectivos en riesgo de exclusiÃ³n.

Tema 11. Comercio y desarrollo local.

Tema 1. Valores, principios cooperativos y economÃa social.

Tema 2. Las instituciones de la economÃa social en EspaÃ±a.

a) Entidades de la economÃa social espaÃ±ola clasificadas por sectores institucionales.

Tema 3. La evoluciÃ³n de la economÃa social.

Tema 4. La economÃa social en las modernas economÃas de mercado.

a) Funciones econÃ³micas de la economÃa social.

Tema 5. PolÃticas dirigidas a la economÃa social.

Tema 6. Democracia, eficacia de la polÃtica econÃ³mica y reforma polÃtica.

Tema 7. Los componentes de la economÃa social cooperativos, mutualidades, asociaciones, sociedades laborales.

Tema 8. La empresa cooperativa. Estructura socio-econÃ³mica.

Tema 9. ParticipaciÃ³n y democracia en las empresas cooperativas.

Tema 10. La EconomÃa Social y su impacto en el desarrollo local.

Tema 1. IntroducciÃ³n: el papel del turismo en el desarrollo econÃ³mico territorial.

Tema 2. Los recursos territoriales turÃsticos en los procesos de planificaciÃ³n local.

Tema 3. El producto turÃstico.

Tema 4. Desarrollo local y turismo.

Tema 5. Importancia de la gestiÃ³n sostenible de los recursos territoriales turÃsticos para el desarrollo local.

Tema 1. Base teÃ³rica del emprendimiento de la actividad turÃstica.

Tema 2. La innovaciÃ³n empresarial en EspaÃ±a.

Tema 3. Estudio integral del territorio, cÃ³mo detectar una oportunidad de negocio.

Tema 4. Los agentes que intervienen en el impulso a la creaciÃ³n de empresas turÃsticas. AcompaÃ±amiento a

emprendedores.

Tema 5. CÃ³mo diseÃ±ar y definir un modelo de negocio aplicado al turismo. BÃºsqueda de recursos econÃ³micos.

Tema 6. Modelos empresariales turÃsticos en la Comunitat Valenciana, ejemplos de buenas y malas prÃ¡cticas.

Tema 7. Indicadores de Ã©xito empresarial.

Tema 8. Los sistemas de indicadores de sostenibilidad territorial.

Tema 9: El impacto socioeconÃ³mico que genera una empresa turÃstica en el territorio.

Tema 1. El ser humano: las cuatro dimensiones.

Tema 2. MotivaciÃ³n: QuÃ© es la motivaciÃ³n y las teorÃas motivacionales

Tema 3. El trabajo en equipo: habilidades a desarrollar.

Tema 4. ComunicaciÃ³n y cultura empresarial.

Tema 5. La DirecciÃ³n de Recursos Humanos.

Tema 6. PlanificaciÃ³n y anÃ¡lisis de puestos.

Tema 7. Reclutamiento, selecciÃ³n de personal y orientaciÃ³n.

Tema 8. FormaciÃ³n y desarrollo de carreras profesionales.

Tema 9. EvaluaciÃ³n del rendimiento.

Tema 10: La retribuciÃ³n.

Tema 1. IntroducciÃ³n a la calidad en el sector turÃstico

Tema 2. GestiÃ³n de la calidad en el sector turÃstico

Tema 3. La calidad turÃstica en EspaÃ±a

Tema 4. La mediciÃ³n de la calidad del servicio turÃstico

Tema 5. Herramientas y estrategias para mejorar la calidad en el sector turÃstico

Tema 1. El concepto de recurso como materia prima y su conexiÃ³n con lo turÃstico

Tema 2. Las motivaciones y necesidades de visitante: evoluciÃ³n del ocio, del turismo y las nuevas miradas de la sociedad

actual.

Tema 3. El producto turÃstico: conceptualizaciÃ³n, proceso de creaciÃ³n e impactos en el destino.

Tema 4. La experiencia turÃstica como objetivo aspiracional: conceptualizaciÃ³n, tendencias y estratÃ©gicas en destinos
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Tema 5. Experiencias culturales: patrimonio material (Patrimonio de la Humanidad) e inmaterial (gastronomÃa)

Tema 6. Experiencias naturales (espacios naturales protegidos y actividades de riesgo)

Tema 7. Experiencias Â¿off the beaten trackÂ¿: dark tourism

Tema 1.El material existente en una cocina profesional, su funcionamiento y su posterior limpieza. Las normas de

seguridad e higiene que se aplican al conjunto de la zona de trabajo.

Tema 2. PrÃ¡ctica sobre las pre-elaboraciones de uso comÃºn aplicables a la cocina tradicional espaÃ±ola.

Tema 3. Aprovechamiento y la correcta conservaciÃ³n de los alimentos.

Tema 4. Las tÃ©cnicas de limpieza, evisceraciÃ³n, descamado, desespinado y porcionamiento del pescado y de la carne,

clasificaciones y tipos.

Tema 5. AnÃ¡lisis de las tÃ©cnicas de reutilizaciÃ³n de gÃ©neros, su recuperaciÃ³n y los procesos de regeneraciÃ³n en

preelaboraciones.

Tema 6. La manipulaciÃ³n de las materias primas. La elaboraciÃ³n de platos de carÃ¡cter tradicional.

RealizaciÃ³n de un trabajo personal del/la alumno/alumna relacionado con alguna de las materias

teÃ³ricas o prÃ¡cticas del Master en el que demuestre que es capaz de aplicar correctamente los

conocimientos y tÃ©cnicas aprendidos y presentar sus resultados de modo adecuado tanto en forma

escrita como oral.

La asignatura TRABAJO FIN DE MASTER pretende:

- que los/las alumnos/as apliquen los conocimientos adquiridos y demuestren la madurez conseguida en

el proceso de aprendizaje.

PROFESSORAT

RaÃºl Abeledo Sanchis

Profesor/a Permanente Laboral PPL. Departament d'Economia Aplicada. Universitat de ValÃ¨ncia

Vicente Benlloch Aparisi

Consultor

Indira Betancourt LÃ³pez

Consultora

Estela de las Morenas Albert

TÃ©cnica ConsultorÃa TurÃstica (Mayorista de Viajes)

Joan Manuel del AlcÃ zar i Garrido

CatedrÃ¡tico/a de Universidad. Departament d'HistÃ²ria Moderna i ContemporÃ nia. Universitat de ValÃ¨ncia

AdriÃ¡n Ferrandis MartÃnez

Contratado/a Doctor/a. Departament de Geografia. Universitat de ValÃ¨ncia

JosÃ© Salvador MartÃnez SansÃ³

TÃ©cnico Agencia de Desarrollo Local

Guillermo Mateu Bartolome

Ayudante/a Doctor/a. Departament de Comptabilitat. Universitat de ValÃ¨ncia

Olatz MegÃa Segarra

0

Mar Riera Spiegelhalder

Prfesora / Consultora - Universidad Europea

JosÃ© Vicente SÃ¡nchez Cabrera

Profesor/a Asociado de Universidad. Departament de Geografia. Universitat de ValÃ¨ncia

Vicente JesÃºs SanjuÃ¡n Raimundo

Director Admisiones. International Hotel Management Gastronomy School (IHMGS)

Itziar VaÃ±Ã³ de Urquijo

Investigadora / Consultora
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