TiTOLS PROPIS

VNIVERSITATH D VALENCIA

Certificado de Especializacion Profesional de Conservacion y Control de

Cepas Microbianas. 2.2 Edicion.
Cédigo: 14716050

DATOS GENERALES
Curso académico
Tipo de curso
Numero de créditos
Matricula

Requisitos de acceso

Modalidad
Lugar de imparticion
Horario

Direccién

Certificado de Especializacién
3,00 Créditos ECTS
600 euros (importe precio publico)

Técnicos de empresas con titulaciones de FP que incluyan la asignatura Microbiologia en el plan de
estudios y Licenciados o Ingenieros en titulaciones que incluyan la asignatura Microbiologia en el
plan de estudios

Presencial
Sala de Formacién del Parc Cientific de la UVEG y laboratorio de la CECT
Del 1 a 3 de junio de 2015 de 9:30 a 14h. y de 15 a 19:30h.

Organizador
Direccién

Plazos

Col.leccié Espanyola de Cultius Tipus

Preinscripcién al curso

Hasta 15/05/2015

Fecha inicio Junio 2015

Fecha fin Junio 2015

Mas informacién

Teléfono 961 603 000

E-mail informacion@adeituv.es

OBJETIVOS

Presentar los principales métodos de conservacién de microorganismos, con sus ventajas y limitaciones, para diferentes grupos

microbianos.

Familiarizar al estudiante con las técnicas de conservacién y los procesos de control que se utilizan en las colecciones de
cultivos para comprobar la autenticidad y estabilidad de bacterias, levaduras y hongos filamentosos.

Ensefar al estudiante en sesiones practicas de laboratorio como preparar el material biolégico a conservar
(liofilizado/congelado) y como recuperarlo, en condiciones asépticas, tras su conservacién para obtener cultivos viables.

METODOLOGIA

La asignatura es de caracter tedrico-practico, con una introduccién tedrica para los diferentes bloques tematicos seguida (o
simultédnea) de las clases practicas. Estas Ultimas se imparten por especialistas en los diferentes bloques tematicos, que incluye
profesorado funcionario de la UV y personal de administracién y servicios (en este caso técnicos que trabajan en la CECT). Con
antelacion se envia al estudiante un guién sobre los temas a tratar.

Los estudiantes tienen la oportunidad de visitar y conocer de primera mano los diferentes departamentos de la CECT y, por
tanto, conocer cémo funciona una coleccién de cultivos microbianos certificada para la ISO 9001.

ADEIT, Fundacion Universidad-Empresa de la Universitat de Valéncia info@adeituv.es


mailto:informacion@adeituv.es
http://www.tcpdf.org

