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Curso académico
Tipo de curso
Numero de créditos
Matricula

Requisitos de acceso

Modalidad
Lugar de imparticion
Horario

Direccién

Certificado Universitario
3,00 Créditos ECTS
350 euros (importe precio publico)

-Estar en condiciones de acceder a estudios universitarios de grado.
-Profesionales con experiencia en la materia.Todos aquellos estudiantes que deseen conocer la
gestion de la seguridad y calidad de la industria agroalimentaria.

Presencial
Facultad de Farmacia
Jueves y Viernes (16:00-21:00), Jueves y Viernes (16:00-21:00)

Organizador
Colaborador

Direccion

Plazos

Institut Universitari de Ciéncia dels Materials. ICMUV
Embutidos F. Martinez R., S.A.

Carla Maria Soler Quiles

Contratado/a Doctor/a. Departament de Medicina Preventiva i Salut Pdblica, Ciéncies de
I'Alimentacid, Toxicologia i Medicina Legal. Universitat de Valencia

Leonor Saiz Amords

Directora de calidad. Embutidos F. Martinez R., S.A.

Preinscripcién al curso

Fecha inicio
Fecha fin

Més informacion

Hasta 31/01/2021
Febrero 2021
Febrero 2021

Teléfono

E-mail

PROGRAMA

961 603 000

informacion@adeituv.es

Control y aseguramiento de la industria alimentaria

|. Certificados alimentarios y Marco normativo

2.La industria alimentaria
3.Estructura corporativa

4.APPCC

5. Fraudes en la industria alimentaria

6.Gestiéon de
reclamaciones

7.Evaluacién y homologacién de proveedores

8.Food defense

9.Caso practico: Gestiéon de crisis

PROFESORADO

Jesus Blesa Jarque

Profesor Contratado Doctor (Area Nutricién y Bromatologia), Universitat de Valéncia. Acreditacién en Cineantropometria ISAK de
Nivel 1. Doctor en Farmacia (Universitat de Valéncia)..

Leonor Saiz Amoroés

Directora de calidad. Embutidos F. Martinez R., S.A.

Carla Maria Soler Quiles

Contratado/a Doctor/a. Departament de Medicina Preventiva i Salut Publica, Ciencies de I'Alimentacié, Toxicologia i Medicina
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Legal. Universitat de Valéncia

OBJETIVOS

Este curso permitird conocer todos los procedimientos de control y aseguramiento de la industria alimentaria, desde la
evaluaciéon y homologacién de los proveedores de materias primas, hasta la gestién de reclamaciones realizadas por los
consumidores, de una manera global, trabajando conceptos como el APPCC, certificados alimentarios, fraude alimentario y food
defense.

METODOLOGIA

La metodologia empleada serdn sesiones explicativas y/ o demostrativas de contenidos, con un total de 30 horas/curso. Las
clases se impartirdn con ayuda de material técnico audiovisual.
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