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Control i assegurament de la inddstria alimentaria

|. Certificados alimentarios y Marco normativo

2.La industria alimentaria
3.Estructura corporativa

4.APPCC

5. Fraudes en la industria alimentaria

6.Gestiéon de
reclamaciones

7.Evaluacién y homologacién de proveedores

8.Food defense

9.Caso practico: Gestiéon de crisis
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OBJECTIUS

Aqguest curs permetra coneixer tots els procediments de control i assegurament de la indUstria alimentaria, des de I'avaluacié i
homologaci6 dels proveidors de matéries primeres, fins a la gestié de reclamacions realitzades pels consumidors, d'una manera
global, treballant conceptes com el *APPCC, certificats alimentaris, frau alimentari i *food *defense

METODOLOGIA

La metodologia emprada seran sessions explicatives i/ o demostratives de continguts, amb un total de 30 hores/curse. Les
classes s'impartiran amb ajuda de material técnic audiovisual.
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